W Al Fuego Menu

PRZYSTAWKI GORACE

Pulpo a la gallega.........c.c.cococoo....... 69 zt

(osmiornica po galicyjsku 80g, gotowana,
w plastrach, podana z ziemniakami,
papryka pimenton, oliwg i sokiem z cytryny)

Gambas al ajillo.........ccoceveeeennnn. 54 zi

(krewetki smazone z czosnkiem,
natka pietruszki, pieczywo)

Krewetki z chorizo........coovvveevvvenn.. 49 z}

(krewetki smmazone w cydrze z chorizo, czosnek,
pomidorki cherry, natka pietruszki, pieczywo)

?i Idealnie tgczy sie z: Verdejo - Jose Pariente

Calamares fritoS.....cccoovveeeveeeennnn, 46 7}t

(smazone krgzki kalmarow, maka kukurydziana,
sos aioli i ostry sos chili)

Higado en salsa de soja................... 32 zt

(watrobka drobiowa w sosie miodowo-sojowym,
szpinak, pomidorki cherry, cebula, pieczywo)

Patatas bravas.....ccoovveeevveeeeeeenn, 25 zi

(smazone ziemniaki
podane z pikantnym sosem brava)

Sopa de pescado rojo................. 30 zt

(zupa rybna z owocami morza, na pomidorach)

ZUPY

PRZYSTAWKI ZIMNE

Deska przekgsek...........ccccouevnnnnn. 69 zt

(ser dojrzewajgcy, oliwki, kietbasa chorizo,
kietbasa fuet, pasta z suszonych pomidorow,
chrupigce paluszki, orzechy)

Tatar z poledwicy wotowej........... 49 zt

(recznie siekany tatar, marynowane Kurki,
sos aioli, kapary, cebula, pieczywo)

Tatar z tuniczyka.........c.cccoeuennee.. 49 zt
(recznie siekany tatar, sezam, SOS SOJOWY,

imbir, chilli, majonez wasabi,

ogorek marynowany, pieczywo)

, Do tatara z tunczyka polecamy:
4 & Sauvignon Blanc - Connoisseur le Cheval

DODATKOWE PIECZYWO
— 5 Zt

Zupa SEZONOWaA........ccceeerreveenneene.
(szczegoty u obstugi)

SALATKI

Satatka z kozim serem, burakami marnowanymi i orzechami wtoskimi:

(ogorek, owoce sezonowe, safata, sos winegret)

e z poledwicg wotows......... 62 zt
e wegetarianska............... 42 zt




Stek z poledwicy polskiej (240g).................... 129 zt
Rib Eye Steak polski (340g)........c.cccoeveennee. 149 z}
Stek z poledwicy argentynskiej (240g).......169 zt
Rib Eye Steak Argentynski (340g)................. 179 zt

ﬁ Do stekéw polecamy: Malbec - Famiglia Bianchi

MIX GRILL....ccccccuttriucrencassecrssssecsssnsssssensssses 269 Z1
Danie dla 2/3 0séb podane na goracym grillu.

(Rib Eye PL 300g, kietbaska jagnieca 2szt,
kofta wotowa 2szt, piers z kurczaka 2209, satatka,
ziemniaki z grilla, kolba kukurydzy, warzywa grillowane)

BURGERY

BURGERY PODAJEMY SREDNIO WYSMAZONE

Firmowy

(wotowina 180g, cheddar, satata, pomidor,
cebula, domowy sos tatarski, sos bbaq, frytki w zestawie)

.................................................................

Jalapetio
(wotowina 180g, pikantny sos bbg, papryczka jalapeno,
cheddar, satata, cebula, pomidor, frytki w zestawie)

..................................................................

DODATKI

ZIEMNIAKI Z GRILLA
/ 8 zt

FRYTKI BELGIJSKIE
/12 z}t

FRYTKI Z BATATOW
/ 14 z}

SALATKA
(Z SOSEM WINEGRET)

/15 z}

WARZYWA Z GRILLA
(CUKINIA,PAPRYKA,CEBULA)

/15 z}

SOSY

BEARNAISE

DEMI GLACE

PIEPRZOWY

WHISKY

AIOLI

BBQ MISSISSIPPI
— 7 ZL

e KETCHUP — 2 ZL

e MAJONEZ — 2 ZL

FAJITAS

DANIE PODANE NA GORACE]J PATELNI

Wybrany dodatek @, papryka i cebula smazone na patelni,
do tego pszenna tortilla, kwasna §mietana i salsa pomidorowo-paprykowa.

........................................................

(cukinia, czerwona fasola, papryka, cebula)

KURCZAK
CHORIZO......oooiieeeeeeeeeeee
WOLOWINA
KREWETKI

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

...........................................

.............................................

i
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Paella de mariscos y chorizo.....120 zt
(owoce morza, chorizo, ryz, papryka, cukinia, czosnek)

Paella de arroz negro..................... 110 zt
(owoce morza, ryz, sepia, groszek, czosnek)

fﬁ Nasza sugestia: Macabeo & Verdejo - Legado Mufioz
(a2

PAELLA
ﬁi danie dla 2 osob czas oczekiwania 45 min

DANIE PODANE NA GORACE]J PATELNI

Paella de pollo y chorizo............ 80 zt

(kurczak, chorizo, ryz, papryka, cukinia, czosnek)

Paelle przygotowujemy wedle tradycyjnego hiszpanskiego przepisu.
Na jej dnie znajdziecie chrupigcy przypalony spdd - tak zwany socarrat.

*Mozliwo$¢é zamdwnienia paelli GRANDE dla 3/4 oséb, +50 zt.

Policzki wolowe.........ooovvvveeeieeei, 69 zt
(z purée z batatow, marynowanag czerwonaq

cebulg, marynowanymi burakami | sosem porto)

Filet z kaczKki....ooooooooveeeeeeeeeee, 59 z1

(z purée z palonego selera, marchewkag
| sosem pomaranczowym,)

Nasza kaczke przygotowujemy metoda
sous-vide co sprawia, ze jest delikatniejsza,
bardziej soczysta i r6zowa w $rodku.

=& Do kaczki idealnie pasowa¢ bedzie:
4 L Kupaz - Jaraba Crianza

Filet z kurczaka.....oooovvvvvveeiin, 44 7}

(smazony w panierce panko, z frytkami

I satatkg z sosem winegret, sos aioli)

DANIA GLOWNE

Filet z sandacza........ccooovvveveevveeenn.. 69 z1

(z sosem krewetkowym, marchewkq
I smazonymi borowikami)

Dorada pieczona w catosci............. 62 zt

(frytki lub ziemniaki opiekane, oliwa ziotowa,
satatka z sosem winegret)

Poledwica z dorsza........c..ccocveuene. 79 zt

(na zielonej salsie z ogorka, groszku i czosnku
zZ marynowanqg rzodkiewkag i ziemniakiem)

f@ Nasza sugestia: Verdejo - Jose Pariente
<23




DANIA DLA DZIECI

Krem z pomidorOw............ccccovvviivimeiieeeeieeeeeeenennns 12 zt
Makaron z sosem pomidorowym........................... 19 zt
Nuggetsy z frytkami............ccccoooveveieeiceceeee. 25 zt
Mini Burger z frytkami...........ccccoovvereeiverieerens 28 zt

W sobote i niedziele za kazde wydane
89 z} jedno danie z menu dzieciecego GRATIS!*
*tylko dla dzieci i na miejscu w restauracji :)

DESERY
Churros podane z karmelem..............ccccoooovvviiviininnnnne. 18 zt
Lody z kruszong bezg i owocami.........c.cccocoveveveveiernin. 27 zt
Lava cake podany z sorbetem malinowym.................. 33 zt

fi Do deseréw musicie sprébowa¢: Solera 1847 Sherry Cream

D]f'OdZV GOéCie! Starajac sie sprosta¢ waszym wysublimowanym smakom,
nasz Szef Kuchni dba o najdrobniejsze szczegdty. Wszystkie dania przygotowujemy
z produktéw najwyzszej jakosci, dbajac o catoksztaltt zaréwno smakowy jak i wizualny.
W zwigzku z powyzszym, przy duzej ilosci gosci czas oczekiwania na dania moze ulec wydtuzeniu.

Faktura: aby otrzymac fakture, prosimy zgtosi¢ to kelnerowi przed wydrukowaniem paragonu
oraz poda¢ NIP i nazwe firmy.

Przy stoliku powyzej 4 0séb doliczamy do rachunku serwis w wysokosci 10%.
Przy stoliku powyzej 12 oséb doliczamy do rachunku serwis w wysokosci 15%.

Dania mog3a zawiera¢ alergeny zywnosciowe: skrobie, gluten, laktoze, skorupiaki,
soje, orzechy, zboza, seler, gorczyce, nasiona sezamu i produkty pochodne.



NAPOJE

DO KAZDEGO ZAMOWIENIA
WODA NIEGAZOWANA

W CENIE
Woda ngaz/gaz 330ml..............coco......... 6zt  Icedlatte......iiiiiieens 18 zt
Woda Perrier 330ml........cccccocvvrveren. 14zt Espresso doppio...........ecrrecenenas 14 zt
Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite........... 12 21 CappucCin ..o 14 z}
Sok ttoczony 300Mml.....ooccoovverici 16 2t Latte MacchiatO.. oo 14 zt
SOk Z50ML i 9zt Cortado. ..o, 12 zt
(pomararncza, jabtko, porzeczka, pomidor) .
AMEriCano.......ccoooviiviiceieeeeeeeee, 12 zt
ESPIeSSO0....coouiieieiieieieeeieeeeeeeeeeeeeeeeenan 10 zt
Lemoniada cytrynowa 400ml............ 17 zt
Lemoniada cytrynowa 900ml........... 34 zit Herbata klasyczna............c.ccocoeveeennen. 12 zt
Lemoniada sezonowa 400ml............ 19 z} Herbata zimowa No. 1...........c.coo........ 18 zt
Lemoniada sezonowa 900ml............. 39 zt (herbata czarna, syrop malinowy, imbir,
gozdziki, owoce sezonowe)
Herbata zimowa No. 2............c............ 22 zt
(herbata imbirowa, miod, imbir,
gozdziki, owoce sezonowe)
W weekendy:

SPECJALNE DODATKOWE MENU
PRZYGOTOWYWANE PRZEZ
SZEFA KUCHNI.

Od poniedziatku do pigtku:

MENU LUNCHOWE ’\) n

W Al Fuego



