DANIE PODANE NA GORACE)J PATELNI

Paella de mariscos y chorizo

(owoce morza, chorizo, ryz, papryka, cu

Paella de arroz negro

(owoce morza, ryz, sepia, grosze

Nasza sugestia: Macabeo & Verdejo - Legado Mufioz

Paella de mariscos.
(owoce morza, ryz, papryk

Paella de pollo y chorizo.

(kurczak, chorizo, ryz, papryka, cukin

Paelle przygotowujemy wedle tradycyjnego hiszpanskiego przepisu.
Na jej dnie znajdziecie chrupigcy przypalony spdd - tak zwany socarrat.

*Mozliwo$¢ zaméwnienia paelli GRANDE dla 3/4 oséb, +50 zt.

Policzki wolowe........cccoovriererrierinnnnd 69 zt
(z purée z batatéw, marynowanq czerwongq
cebulg, marynowanymi burakami i sosem porto)

Filet z kaczKki........cccooooiiiii 59 zt

(z purée z palonego selera, marchewkq
i sosem pomarariczowym)

Naszg kaczke przygotowujemy metods
sous-vide co sprawia, ze jest delikatniejsza,
bardziej soczysta i rézowa w $rodku.

Do kaczki idealnie pasowaé bedzie:
Kupaz - Jaraba Crianza

Filet z kurczaka.......cccoooevrvrnrennn. 44 zt
(smazony w panierce panko, z frytkami
i satatkq z sosem winegret, sos aioli)

DANIA GLOWNE

Filet z sandacza.......cccooevererrinnnnnd 69 zt
(z sosem krewetkowym, marchewkg
i smazonymi borowikami)

Dorada pieczona w catosci.. .62 zt
(frytki lub ziemniaki opiekane, oliwa ziotowa,
satatka z sosem winegret)

Poledwica z dorsza........cccoocevernnnnn. 79 z1
(na zielonej salsie z ogdrka, groszku i czosnku
z marynowangq rzodkiewkq i ziemniakiem)




