ﬁﬁ danie dia 2 oscb

DANIE PODANE NA GORACEJ PATELNI

120 zt

o, czosnek)

110 zt

Paella de mariscos y chorizo.

chorizo, ryz,

(owoce morza,

Paella de arroz negro.

grosz

ce morza, ryz, sepia,

~ Nasza sugestia: Macabeo & Verdejo - Legado Mufioz

PAELLA

czas oczekiwania 45 min

..100 zt

, czosnek)

Paella de mariscos...

papryka, cuk

fowoce r

Paella de pollo y ChOI‘lZO

Oz}

Paelle przygotowujemy wedle tradycyjnego hiszpanskiego przepisu.
Na jej dnie znajdziecie chrupiacy przypalony spdd - tak zwany socarrat.

*Mozliwo$¢ zaméwnienia paelli GRANDE dla 3/4 oséb, +50 zt.

Policzki wotowe

z batatow, maryno
@, marynowanymi burakami i sosem Dmtm

(z pu
cebul
Filet z kaczki. .59 zt

(z purée z palonec
i sosem pomarariczowym)

Naszg kaczke przygotowujemy metoda
sous-vide co sprawia, ze jest delikatniejsza,
bardziej soczysta i rézowa w $rodku.

> Do kaczki idealnie pasowa¢ bedzie:
Kupaz - Jaraba Crianza

Filet z kurczaka
(smazony w panierce panko, z frytkami
i satatkq z sosem winegret, sos aioli)

DANIA GLOWNE

Filet z sandacza.
(z sosem krewetkowym,
i smazonymi borowikami)

Dorada pieczona w catosci.
(frytki lub ziemniaki opiekane, o
satatka z sosem winegret)

Poledwica z dorsza.........cccccovurnnnannd
(na zielonej salsie z ogdrka, groszku i czc
Z marynov q rzodkiewkq i ziemniak

)ﬁ Nasza sugestia: Verdejo - Jose Pariente
Y



